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WELSSES SCROGGIMOUSSE MIT KAGL FRET
UND EINGEMACHTEN FRUCHTEN

Rezept fiir 4 Personen

[UBERETTUNG

Zutaten Weisses Schoggimousse mit Kagi fret Zubereitung Weisses Schoggimousse mit Kégi fret und eingemachten Friichten
und eingemachten Friichten
QimiQ in einer Schissel glattrihren. Die geschmolzene Kuvertlre zugeben und

1 %2 Packungen Kagi fret (die 2er-Packung, gut verriihren. Puderzucker und Apricotine zugeben und unterriihren. Den Rahm
nicht die Minis-Stangen) steif schlagen und vorsichtig unter die Masse mengen. Die Mousse mindestens 2
Schokoladensauce nach Belieben Stunden kuihl stellen. Die Kagi fret grob zerbréseln, die Halfte in die Glaser fiillen.
125 g QImiQ classic ungekdhlt Mit etwas Schokoladensauce nach Belieben betréufeln. Die Mousse in einen

75 g weisse Kuvertlre Spritzsack filllen und die Halfte der Masse in die Glaser flllen. Dann die nachste
20 g Puderzucker Schicht Kégi fret-Brosel und Schokoladensauce daraufgeben und mit dem

1 ml Apricotine oder anderer Fruchtschnaps restlichen Mousse bedecken. Nach Belieben Friichte darauf geben und mit der
125 g Vollrahm Minze garnieren.

4 EL Frichtekompott/Konfitare:

z. B. Holunder- oder Preiselbeerkompott,
eingemachte Kirschen

oder Zwetschgen

einige Stangel frische Minze

QimiQ in einer Schussel glattrihren.



